Groenten uit de Nieuwe Wereld

***thema tuindagen Beervelde oktober 1993, in samemerking met Peter Bauwens van
‘De Nieuwe Tuin’***

Op deze plantendagen werden groenten voorgestede tNieuwe wereld’, dus uit de
continenten die door de Europeanen vanaf 1492 weydtglekt. Presentatie van een rijke
variatie aan pompoenen, tomaten, paprika’s, bcagergine’s...

Zaden verkrijgbaar van volgende pompoenrassen :

Andreana—C.andreana—rankend Deze botanische soort groeit in het wild in
Uruguay en Argentinié. Eind 19° eeuw

werden enkele vruchten naar Europa
ingevoerd door Edouard ANDRE ,
‘rédacteur en chef’ van het gerenomeerde
Parijse tijdschriftLa Revue Horticole’-
Paris-F-. Cucurbitoloog Charles Naudin
bestudeerde deze vruchten en gaf er de
botanische naam ‘Cucurbita Andreana’
aan, genoemd naar zijn collega-
botanicus Edouard Andre. Een uitvoerige
beschrijving en illustratie vinden we terug
in ‘La Revue Horticole’ uit 1896.

“De vruchten hebben de vorm van een
ganzen-ei , zijn donkergroen met
ivoorgele strepen en smaken afschuwelijk
bitter. Ze zijn enkel te gebruiken als

decoratie”

Deze soort wordt beschouwd als de
‘voorloper’ van onze klassieke pompoen
en als een ondergroep van C.maxima, nl.

Cucurbita maxima var.andreana.
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Cocoa-nut  ‘Festival—C.pepo—licht
rankend

Mooie gele vruchten met oranje banden in
de groeven en met groene vlekken , een
oude cultivar die opnieuw in de handel
verkrijgbaar is onder de naam ‘Festival
F1’

Heel waarschijnlijk identiek aan de

‘cocoa-nut’ pompoen didames

J.H.Gregory beschrijft in zijn werk
‘Squashes : How te grow them’ (1893) en
in zijn zadencatalogus uit 1869 aanbiedt.



COCCANUT SQUASH.

Etampes, rouge vif—C.maxima—
of ‘Helrode van Etampes’ De meest

rankend populaire pompoen met vuurrode,

platronde, sterk geribde vruchten tot 60

cm.in diameter. Oude Franse cultivar uit

1873.

“De groote roode pompoen van Etampes

wordt zeer gezocht voor soepen, voor het

namaken van abrikooskonfituur, en om in
den deeg voor huisbakken brood te
vermengen'Burvenich, Fred.(1894)

Futtsu Black Early—C.moschata—De parel van de herfst. Mooi verkleurend
van zwartgroen naar terracottabruin.

rankend Stevig en muskaatzoet vruchtvlees met
apart notensmaakje. Japanse origine.
Een van de zeldzame vroegrijpende

muskaatpompoenen.
Golden Nugget—C.maxima-- Zalmkleurig?/,nlﬂ:eril?:ntot 1 kg.zware
struikvorm
!:I‘Ubbard_c'ma,XIma_rankend Onmisbaar, alleen al voor het mooi
Blue Hubbard verhaal rond deze historische pompoen =
* ‘Baby Blue Hubbard’ Elizabeth Hubbard , een enthousiaste

bewonderaarster van deze rugbybal-
achtige pompoen , bezorgde in 1837 zaad
--van deze toen nog naamloze pompoen--



aan de zaadfirma J.H.Gregory (USA). Uit
dank werd deze variéteit naar haar

genoemd : de ‘Hubbard squash’.Omwille

van zijn uitstekende kwaliteit is men deze

pompoen op bijna alle continenten gaan
telen en zijn er door selecties talrijke
varianten ontstaan , teveel om op te

noemen...

Clichés uit cat. Condon’s (USA)-l?SA—(_‘Chiu»gn warted Hubbard’) en cat.Vilmorin -Andrieux (F)-

1925-(* Witte Hubbard of courge du Maine’ een verdwenen ras)

Kamo-Kamo—C.pepo--rankend Mini-versie van Mogongo , oorspronkelijk
Zijn ze groen, later verkleuren ze snel

naar diep-oranje.

Lady Godiva Naaktzadige donkergroene pompoen met
geelgroene strepen en rijkelijk gevuld met

‘naakte’(zonder vliesje of pel ) zaden .

Mammouth—C.maxima—rankend

Een zwaargewicht ! Rond , oranje en bijna
geen smaak.

Mogango Mineiro—C.pepo—rankend

Samen met ‘Mogongo’is deze Braziliaan
een typische ‘Patagonia’squash :

opvallend door zijn ‘vingerdikke’ ribben

en door zijn lang houdbare vruchten die in
sommige gevallen mooi indrogen.



Foto Luc Longin

Mogongo—C pepo_rankend Weer een pompoen van het Patagonia-
' type.
We zijn er gek op.

Musquée de Provence—C.moschata— Deze kostbare variéteit mag niet
rankend ontbreken in dit aanbod.

Nlcalse_CmaX|ma_ran kend Dit historisch ras werd rond 1900
bekomen door tuinbouwers uit Palaiseau

(streek rond Parijs).Lijkt qua kleur en
vorm op ‘Rouge vif d’Etampes’ maar is
kleiner en productiever.

Een lokale variéteit die lange tijd enkel
verkrijgbaar was bij Parijse zaadfirma’s
zoals ‘Vilmorin-Andrieux’ ‘A la Pensée’

‘Férard’ ‘Thiebaut'....

Nyamut—C.maxima—rankend



Lijkt wat op Futtsu Black maar culinair
waardeloos (wilde vorm?) Decoratief en
zeer productief
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Queensland Blue—C.maxima—
rankend

Populaire donkergrijsblauwe Australische
variéteit met soms diepe ribben. Gladde
blinkende vruchten.
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Shishigadani—C.moschata--rankend Lijkend op ‘Skyiatani’ maar zou iets
groter zijn. Laatrijpend.

Shishigatani—C.moschata—rankend Zeer oude japanse cultivar uit de Edo

periode= romantische periode rond 1800
die vergelijkbaar is met de Belle-époque,
Jugendstil en
Victoriaanse periode in Europa.

Alhoewel zeer oud in cultuur in Japan, is

deze muskaatpompoen bij ons een
nieuwkomer. Een zeer belovend ras met
Zijn aparte bobijn-achtige vruchten , en

Zijn mooie herfstverkleuring die zo
typisch is voor de meeste ‘moschata’s’.

Ondanks zijn late rijping toch een

aanrader omwille van zijn ongewone
vorm.

Foto - L.atard

Spaagettinompoen—C.pepo—rankend Peze aparte rankende courgette wordt in
pag P P pep zijn geheel gekookt (doorprik de pompoen
enkele malen met een vork tegen barsten



Touraine—C.pepo—rankend

Triamble—C.maxima—rankend

Tulband —C.maxima—rankend

Clichés ‘Giraumon Petit de Chine’/ ‘Marina di Cl;iogg'l’l‘kase muts’ 3 uit Vilmorin-
Andrieux(1904) ,cat.E.Benary(D) ca.1900 en ‘Bull.d.Soc.Tosc.dOrticultura 1937

N° 3 is een tulband pompoen

Tulband,Mini—C.maxima—rankend

I waarbij het vruchtvlees in lange
draderige slierten verandert. Deze lijken
sterk op spaghetti. De oorspronkelijke
‘spaghettipompoen’ is een Japanse
introductie van Sakata Seed

co.(Yokohama) uit 1934.

Een landras uit Midden-Frankrijk. Grote
en plompe donkergroene vruchten die snel
verkleuren naar groen-oranje. Jong
geoogst zijn ze bruikbaar als courgetten ,
volgroeid eerder geschikt als veevoeder.
Uit de grote zaden wordt olie geperst. In
vroegere tijden werden de zaden van de
‘Touraine pompoen’ -ter vervanging van
de veel duurdere amandelnoten -verwerkt

in doopsuiker.

Unieke pompoen met zijn drielobbige
azuurblauwe vruchten.Een Australisch
juweeltje uit de dertiger jaren.

Op tentoonstellingen en tuinbeurzen
steeds een succes !
Pompoenen met typische ‘dubbele of

ingesnoerde’ vormen.
Het aangeboden ras is een klassieke
oranje tulband-pompoen met meestal
lichtrode en witte strepen.



Mogelijk de ‘Soubise'tulband , een rode
mini-pompoen met witte ‘tulband’ uit de
streek van Bordeaux.

Premiére selec!wn du monde

Uchuki kuri—C.maxima—rankend

Hoog gewaardeerd en terecht !
Wereldwijd geteeld en op grote schaal
aangeboden in grootwarenhuizen,
dieetwinkels...beter gekend als
‘Hokkaido’ pompoen, genoemd naar deze
vruchtbare streek in Japan.

Het zoet en droog vruchtvlees heeft een
aangename kastanjesmaak. Ze zijn te
gebruiken in bijna alle pompoengerechten.
(soepen,purees,gegratineerde schotels,...)

Verruqueux du Portugal—C.maxima—Deze ruwe, donkergroene portugees is
hardschillig maar heeft een vast en stevig

rankend oranje vruchtvlees.

Vert d’Espagne—C maxima--rankend Donkergroene vruchten met donkergeel
) en zoet vruchtvlees.

Vijgebladpompoen—-C ficifolia—sterk  Deze pompoenen,, die tot 3 jaar lang
houdbaar zijn, werden als veevoeder voor

rankend de Yaks (buffel) uit Siam gebruikt tijdens
* C ficifolia de maandenlangfgzsezereis naar Frankrijk in
* C.ficifolia ‘Albus’ De vruchten kenden veel belangstelling in

Frankrijk en werden in Parijs in het
‘Museum d’Histoire Naturelle’ uitgezaaid.
Vermits de zending uit Siam (nu

Thailand)



afkomstig was , werden ze ‘Boule de
Siam*
of ‘Courge de Siam’ genoemd ....
Paillieux & Bois (1893) beschrijven en
illustreren deze pompoen en geven zelfs
een jamrecept in ‘Le potager d’'un
curieux’ :

'Confitures de courge de Siam, dites
Cheveux d’ange’(engelenhaar).
Een witte variante ‘albus’is ook

verkrijgbaar.

ltaliaanse Rassen

***thema “Verdure & Ortaggi”, tuindagen Beervelde o ktober 2006, in samenwerking
met Peter Bauwens van ‘De Nieuwe Tuin'***

Het aanbod aan Italiaanse ‘ortaggi’ dat we in celleecente ‘cataloghi sementi’ aantroffen
was gewoonweg verbluffend. Uit bijna elke stredkeceerden we aparte groentenrassen :
breedbladige gekroesde basilicum uit de Abruzzmmgn afkomstig uit het ruwe bergklimaat
van Piémonte, een streek bekend om zijn rijkekigeaken (o.a. witte truffels, krachtige kazen
—risotta-) en bonen uit Vigevano een vruchtbareegtin Lombardije ;
Courgette ‘Nano Verde di Milano’ donkergroene zaatdurgetten die---net als alle andere
courgetten trouwens--best geoogst worden als zeatdte hebben van een spaghetti-streng ;
savooikool ‘Violetta di Verona’ uit ‘de stad van Reo en Julia’
, een zandige maar erg vruchtbare streek in de xegi Venetié en Padua ; zoete Paprika’'s
‘Sigaretta di bergamo’of ‘Dolce di Bergamo’uit Bargo; tomaat ‘Costoluto Geneveso’ uit
Genua, een mooie en lekkere platronde geribdestdenaat en rassen uit San Marzano , een
dorpje buiten Napels.Volgens bepaalde Italiaamgerten worden daar de beste tomaten ter
wereld geteeld want aan de voet van de Vesuvais de perfect vruchtbare vulkanische
grond voor tomatenteelt liggen...

Zaden verkrijgbaar van :

Augurk —Cetriolo-

Witte
‘Bianco Primaticcio’

augurkenvariéteit die al sinds tientalle
jaren in de Italiaanse keuken gebruikt
wordt voor zoetzure



Basilicum-Basilico
‘Italia-mix’

Biet —Knolbiet- Barbabietola

‘Chioggia’ of ‘Bassano’

Boon-

rampicante mangiatutto

Staakprinses-

‘Italia-mix’

bereidingen.Oogsten als de roomwitte
vruchtjes ca.
5 cm. groot zijn.

Mengsel van 4 Italiaanse rassen =
‘San Valentino’

( breedbladig gekroesd)
‘Napoletano a foglia di lattuga’(
grootbladig voor vers gebruik )

‘Sicilia’ ( intens aroma )‘Toscano’(
fijnbladig )

Italiaanse ‘rode’ bietjes met
opvallende vieeskleur : wit met aparte
roze ringen. Een decoratieve cultivar

uit de streek van Venetié (zie ook
pompoen ‘Marina di Chioggia’) waar
hij sinds heel lang geteeld wordt onder

de naam van ‘Barbatietola di

Chioggia’.
Bij ons en in Frankrijk werd hij pas

geintroduceerd rond 1850.

Fagiolo

Mengsel van ‘Meraviglia di Venezia'(
brede en gele peulen)



“Trionfo violetto’(violet en lange
peulen)
‘Stortino di Trente’
( ringvormige en gestreepte peulen)

Boon —Struik ( halfklimmend !!) Bijzondere witte droogboon afkomstig

droogboon- Fagiolo nani dauit Gradoli, aan het meer van Bolsena

sgusciare- in Lazio.

‘Del Purgatorio’ Deze ‘Fagiolo del Purgatorio’ is
genoemd naar het vijf eeuwen oude
‘Broederschap der Purgatorio’.Deze
boon maakt deel uit van het vleesloos

voedsel dat deze broeders elk jaar
nuttigen op aswoensdag.

Boon —Struikdroogboon- Fagiolo Een mengsel van twee historische

nani da sgusciare- struikdroogbonen ( kookbonen) met
‘Lingua di fuoco’ en ‘Di vuurrode peulen.
Vigevano' Vigevano is een vruchtbare streek in

Lombardije en ‘Lingua di fuoco’
betekent ‘vuurtongen’ met allusie op
de vuurrode kleur van de peulen.

Boon —Struikdroogboon- FagioloToscaanse witte droogboon , ook wel
nani da sgusciare- ‘Burrino’ (boter) genoemd omdat
‘Zolfino’ deze bonen (na koken) “in de mond
smelten zoals boter”.Een andere
benaming is ‘Fagiolo del Cento’ of



‘Honderddagen-boon’ omdat hij in
Toscanié meestal op de 100° dag van
het jaar gezaaid wordt (in april).De
boontjes zijn smal, rond en wit.
Volgens kenners de perfecte boon
voor ‘Ribollitta’, een Toscaans
gerecht met Zwarte Toscaanse kool en
bonensoep.

Boon- Struikprinses- Fagiolo Mengsel van 3 struikprinsessen

nani mangiatutto ‘Mereville di Piemonte’( blauwpaarse
‘Italia-mix’ peulen op witte achtergrond )
‘Anellino di Trento’( ringvormig
gestreept )

‘Supernano Giallo’( geelpeulig )

Courgette -Zucchino Of de ‘Rankende slurf uit Albenga’,
‘Rampicante Tromba d’Albenga’ een stad aan de bloemenriviera in
Noord-Italié.

Niet alleen de meest productieve ,00k
de lekkerste rankende courgette. Een
vroegrijpende moschata-courgette.

(Cucurbita moschata)

Courgette -Zucchino
‘Ronda di Nizza’

Ronde courgette , ontwikkeld in een
periode toen ‘Nizza’ nog bij Italié



behoorde. Jong geoogst een
delicatesse.

Kalebas-Slangkalebas-Zucca
‘Verde rampicante di sicilia’

De vruchten van dit ras kunnen zeer
lang worden
(in onze streken tussen 1 en 2 meter).
Voor consumptie worden de jonge
kalebasjes (tot 15 cm.lang ) bereid
zoals courgetten. Indien men de
planten laat ranken bekomt men sterk
gekronkelde ‘slangvormige’ vruchten.

Kardoen —Cardo-
‘Gigante d’Ingegnoli’



Komkommer-Cetriolo-
‘Tortarello verde’

Oude ‘bleekgroente’ ( bladgroente
waarvan de gebleekte bladeren en
stelen worden gegeten) die nauw
verwant is aan artisjok. Zaaien onder
glas eind maart- begin april of begin
mei ter plaatse in volle grond. In
verband met ‘doorschieten’

( bloeiende kardoen is wel heel
decoratief !) is het beter om niet te
vroeg te zaaien. Een late uitzaai levert
in september-oktober een oogstbaar

product
( jonge niet vlezige bladstelen).
Het bleken van de bladstelen
(stengels) gebeurt door middel van
stro of plastiek en is nodig om zachte
en minder bittere stelen te oogsten.

Mooie lichtgroene , langwerpige
vruchten met fijne ribbels. Een
Italiaanse selectie uit de groep van
‘Armeense komkommers'. Telen in

serre.

Kool —Palmkool-Cavolo Een zwarte palm-boerenkool ...een

laciniato
‘Nero di Toscane’

aparte verschijning in de moestuin met

zijn donker- tot blauwgroene geribde

bladeren. Pas lekker mals wanneer de
‘vorst er over heen gegaan is’...

“Deze kool wordt in onze streken
misschien te weinig aangekweekt,en
dan nog enkel als beestenvoeder ; men
heeft ongelijk . Het is waar , zij is niet
zoo lekker, maar iets wat men niet



mag uit het oog verliezen is :
vooreerst dat zij als navrucht wast, en
ten tweede dat zij om zoo te zeggen
nooit vervriest . Men zou er dus van
kunnen genieten als alle andere
vervrozen zijn, en dit is een groot
voordeel”
H.J.Van Hulle over Bladkoolen
(Boerenkolen) in
‘DeMoeshovernierderij'(1872)

Kool- Savooikool - Cavoli di Verona (de stad van Romeo en Julia)
Milano is een zandige maar erg vruchtbare
‘Violetta di Verona’ streek in de regio van Venetié en
Padua. Deze savooikool is met zijn
blauwgroene gekroesde bladeren en
violette schijn een prachtige aanwinst
voor de moestuin.
Teelt = Zaaien in april op ca. 20°C.
Verspenen in potjes en later (mei-juni)
verplanten in vollegrond op 50

cm.afstand
Paprika-Peperone dolce Duo van twee zoete paprika’s
‘Italia-mix’ ‘Sigaretta di Bergamoimet lange fijne

groene vruchten tot 12 cm. Kunnen
opgelegd worden in azijn of vers
gesnipperd in sla’s
en‘Lombardo’met lange geelgroene
zachte vruchten die bij rijpheid
verkleuren naar geel, oranje of rood.



Peterselie - Prezzemole Zeer hoge peterselie-variéteit met
‘Gigante d'ltalia’ platte bladeren en met sterk
aromatisch smaak

Pompoen -Zucca
‘Marina di Chioggia’

Syn.’Chioggia sea Pumpkin’. Deze
Marina is afkomstig uit de zandige
maar vruchtbare streek van Chioggia,
een haven aan de Adriatische zee. In
Venetié beter gekend als ‘Zucca
Santa’ of Heilige pompoen , omdat

Italianen er zo gek op zijn.
‘Marina di Chioggia’is een prachtige
blauwgroene of blauwgrijze
wrattenpompoen. Het vruchtvlees is
goudgeel en overheerlijk in risotto of

in ravioli.
Pompoen-Zucca Een okerkleurige moschata pompoen
Muskaatpompoen‘Violina’ van het type ‘Butternut’. Violina duidt

op de vorm (viool-vorm met een
beetje fantasie), het vruchtvlees is diep
oranje met zoet aroma die hem
geschikt maakt voor
o.a.dessertbereidingen.

Roodlof-Radicchio Prachtig mengsel van zo’n 7 rassen =
‘Italia-mix’ ‘Bianca di Bergamo’

‘Rossa di Treviso’ ‘Palla Rossa’

heeft een langwerpige rode krop ‘Rossa di Treviso'’

met witte stengels. De klassieke ‘Rossa di Verona’

radicchio uit Veneto. Populair en ‘Variegata di Castelfranco’
geliefd . De inwoners van ‘Variegata di Chioggia'

Treviso houden elk jaar in ‘Variegata di Lusia'

november een  ‘Radicchio’Roodlof wordt laat gezaaid ( van half
festival met allerhand juni tot begin augustus).Liefst in volle



‘proeverijen’, waaronder

la Radicchio’.

Roodlof-Radicchio
‘Variegata di Castelfranco’

Sla - Lattuga
‘Cavoli di Napolr’

Sla- Pluksla - Lattuga
‘Rossa di Trento’

Sla-Pluksla - Lattuga
‘Lingua  di  Canario
‘Radichetta’

Snijbiet- Biete o coste
‘Gigante d’'Ingegnoli’

zelfs grond zaaien, rijafstand 30 cm., en
een dessertbereiding ‘Pudding a

uitdunnen op 15 cm.
Zaaidiepte 2-3 cm. De planten groeien
meestal door tot november-december.

Roodlof wordt laat gezaaid ( van half
juni tot begin augustus).Liefst in volle
grond zaaien, rijafstand 30 cm., en

uitdunnen op 15 cm.
Zaaidiepte 2-3 cm. De planten groeien
meestal door tot eind november.
‘Variegata di Castelfranco' heeft
mooie roodgevlekte bladeren.

Voorloper van de ‘ljsbergsla’, stevige
donkergroene kroppen met het uitzis
van een ‘savooikool'.

Rood-groene losse snijsla uit
Trente.(Regio Trentino) .Een andere
benaming is ‘Ubriacona frastagliata’

wat vrij vertaald ‘Dronken vrouw met
gekruld haar’ betekent.

Diep uitgesneden langwerpige
lichtgroene sla. De smaak heeft wat
weg van veldsla

Reuzegrote snijbiet . Een selectie van
het Milanese zaadhuis Fratelli
Ingegnoli.



Zowel het blad (spinazie) als de jonge
stelen (bleekselder) zijn bruikbaar en
lekker.Zaaien van april tot juni en

uitdunnen op 20 cm..

Tomaat -Pomodoro

‘Pero Gigante’ Grote  peervormige tomaten
uitstekend van smaak en productief tot
de eerste nachtvorst.

Tomaat -Pomodoro
‘Prince Borghese I’ of ‘Lena’
‘Prince Borghese’=‘Lena’
Dit tomatenras “Lena” —via de
Oostduitse genenbank IPK in
onze collectie- lijkt sprekend op
‘Prince Borghese’, een aparte
variéteit beschreven en De tomaat is vast van vleesch , zoodat
gelllustreerd in de catalogus van ze bijzonder past om als salade te
M.Herb uit Napels-lI-anno 1909. worden gebruikt; tevens is zij uiterst
“Hare vruchten hebben de welgeschikt om opgelegd te worden en
grootte eener pruim ‘Goutte om er sausen meede te bereiden. Daar
d’or’; de kleur is de vruchthuid een weinig ruw en taai
scharlakenrood. Elke vrucht is, kan deze nieuwe soort zeer wel het
eindigt op een zonderlingen puntyervoer lijden. Hangt men trossen in
die ze mede van degenen allereen welverluchte plaats , zoo kan men
gekende soorten onderscheidt.ze verscheidene maanden als ‘versche
Tot een tros samengegroeid , tomaten’nehouden.Plant en Bloem-
leveren de vruchten van deze Wilrijk-Antwerpen-1909-
schoone tomaat een massa op die
soms tot 5 kg. bedraagt, althans
te Napels bij den hr.Herb. In
sommige Belgischewveekerijen
overigens heeft zij verbazende
hoeveelheden tomaten
opgeleverd.”



Tomaat -Pomodoro
‘Re Umberto’

Re Umberto’ of ‘Koning Umberto’
werd door het Italiaans zaadhuis E.
Dammann rond 1880 geintroduceerd.
“Dit ras met eivormige (of
pruimvormige) vruchten die somtijds
tot 12 aan één rits komen, verdient
ook de aandacht der kwekers ; zij zijn
zeer dikvlezig , zoet en bewaren lang
na volle rijpheid. Er zijn overigens
zeer vele soorten waartusschen men
dikwijls in verlegenheid verkeert om
zijne keus te vestigen.Fr.Burvenich
—Gentbrugge-(1894).
‘Genoemd ter ere van Koning

Umberto , koning van Italié van 1878
tot 1900.
Deze tomaat werd ontwikkeld in
1876-77 en voorgesteld op de
Wereldtetoonstelling van Parijs in
1878 in aanwezigheid van Koning
Umberto |I.
Het is een olijfvormige tomaat ter
grootte van een kippen-ei, de
perfecte droog- en saustomaat met een
zeer lange houdbaarheid. De
voorloper van de San Marzano —
tomaten en van al het aanbod aan
pastatomaten die sinds 1878
ontwikkeld werden, wordt deze ‘Re
Umberto’ nog steeds geteeld en
geapprecieerd omwille van zijn
onovertroffen aroma en enorme
productiviteit



Tomaat-Pomodoro
‘Principe Borghese’ll

Courgette-Zucchino
‘Costata Romanesco’

Venkel - Finoccho
‘Romanesco’

Kleine ronde vruchten met puntje
onderaan. Deze tomaatjes bevatten
weinig sap en zijn bijgevolg geschikt
voor drogen. Eveneens voor vers
gebruik.

The king of Zucchini. Een Romeinse
geribde courgette , groen met
overlangse
geelgroene strepen, sterk geribd (10
vingerdikke ribben ) ,langwerpig en
groot maar vooral krokant en
smaakvol.

Een naar anijssmakende knolvenkel
voor zomerteelt. Zaaien vanaf mei en
in de rij uitdunnen op
40-50 cm.afstand.



Kleurkomkommers & geurmeloenen.

***thema tuindagen Beervelde oktober 1998, in samemerking met Peter Bauwens van
‘De Nieuwe Tuin™***

Ons tuinexperiment met komkommers leidt al sindsnaere jaren tot een heleboel
aangename verrassingen : middenin een explosieantend groen verschijnt er telkens weer
een verscheidenheid aan vormen en kleuren : ovalde, slangvormige vruchten in groen,
wit, geel, bruin, gespikkeld, gekrakeleerd...Niéen in de keuken zijn ze bruikbaar, ook bij
het rijp worden kan een deel overgehouden worden pachtige herfstdecoraties.
Brochure « Kleurkommers en geurmeloenen » : 12 padormaat-talrijke illustraties en
korte beschrijvingen (1 Euro)

Komkommer ‘Blanc de Bonneuil’
(Cucumis sativus)

Deze witte , ietwat ovale
plompe komkommer was rond
1850 in de streek van
Bonneuil en Orvay (bij Parijs)
een veel geteelde
vollegrondsvariéteit. Eerst
naamloos (‘Gros Blanc’) later
werd hij vernoemd naar het
dorp Bonneuil. Gedurende
meerdere jaren werd hij
geteeld voor verwerking in de
parfumindustrie , vnl. voor het
aanmaken van ‘Pomade de

Concombre’.

Komkommer ‘Keizer Alexander’ Een prachtkomkommestm



(Cucumis sativus) Sikkim-allure’s ,
ttz.bruinschillig met ivoorwitte
strepen.

Heeft een ovale vorm met een
lengte van ca.15 cm. Jong
geoogst is hij friszuur
aromatisch, volgroeid heeft de
schil - en we gebruiken de
woorden van het befaamd
Frans zaadhuis Vilmorin-
Andrieux (1925) - ‘het effect
van een afgeschilferd oud

schilderij..’
Komkommer ‘Réunion’ Lange groene vruchten tot 20
(Cucumis sativus) cm. en met een diameter van

10 cm. Productief.

Komkommer ‘Richmond Green Lichtgroen , rond mini-komkommertje
uit Nieuw-Zeeland. Groeit uitstekend in

Apple ] ) ons klimaat. De vruchten vertonen een
(Cucumis sativus) ‘mini-kroontje’ zoals sommige
tulbandpompoenen en zijn daardoor zeer
apart.

Komkommer ‘Richmond River

Longkeeper’of ‘Indische
netkomkommer is een ‘Sikkim komkommer’
(Cucumis sativus) die waarschijnlijk in Australié

in de dertiger jaren werd
geintroduceerd. Hij vertoont
veel gelijkenis met een
komkommer die in 1903 werd
tentoongesteld door het
gerenomeerde zaadhuis
Ch.Lorenz uit Erfurt (D). De
oranjebruine, netvormige



vruchten zijn extra breed (tot
15 cm.) en extra lang ( tot 30
cm). Laatrijpend en —zoals zijn
naam doet vermoeden-
maanden-
lang houdbaar.

Komkommer-augurk  ‘Brodé de
Russie-Russische net’
(Cucumis sativus)

Rond-ovaal van vorm en
lichtbruin met roomwitte
stippen. De jonge groene
vruchten worden als augurken
iIngemaakt. Voor decoratie laat
men de vruchten volledig rijp
worden. Dit ras werd in de 19°
eeuw uit de Chiwa-streek
meegebracht door leden van
een Russische botanische
expeditie.

Melothria scabra
(Zuurbeskomkommer)

Snelgroeiende éénjarige
klimplant met kleine
donkergroene blaadijes en
onopvallende witte bloemen.
Vanaf augustus verschijnen de
groene, witgevlekte vruchten
die tot 4cm. lang kunnen
worden. Melothria is een
ideale potplant omdat hij



weinig plaats en aandacht
vereist : zowel blad als vrucht
zijn decoratief. De vruchten
worden als mini-
komkommertjes in sla

gebruikt.
(citroenachtig-komkommer
aroma)
Foto A.Letroye
Olijffkomkommer (Cyclanthera Snelle éénjarige klimmer met
pedata) heel opvallende ingesneden,

frisgroene bladeren. In het
najaar verschijnen talrijke
lichtgroene tot 10 cm. lange
vruchten die naar het uiteinde
toe puntvormig uitlopen (
‘papegaaiebekjes’).
De jonge vruchten kunnen
rauw en in hun geheel in
slaatjes verwerkt worden.
Grotere vruchten kunnen enkel
geblancheerd en gevuld
geserveerd worden.

De laatste zomers waren --bij ons althans--eenvitay de meloenteelt. We bieden u een
tiental rassen aan , nu aan verminderde prijzezti.evikele nuttige teelttips, en nu maar
hopen op een warme en zonnige zomer 2009 !

‘D’Alger’ “Qualité excellente , Plante vigoureuse et
rustique” catalogus Ch. Gonthier-Wanze-
Huy-(B)-1924- “Fruit Iégérement allongé ,
blanc argenté marbré de vert sombre. Chair
parfumée , trés sucrée , d’excellente qualité.
Vigoureux et des plus rustiques.”
Ch.Gonthier—Wanze (B)-1930-
“Enigszins langwerpige vrucht met breede



‘Délices de la Table’

‘Kroumir’ of ‘Obus’

‘Petit Gris de Rennes’

witte ribben, waarop bijna zwarte vlekken,
hetgeen een mooi aanzien geeft. Het is een
der soorten die bijna nooit teleurstelt , met
zeer dik en zoet geurig vleesatdt. C. G.
Van Tubergen—Haarlem-( N L)-1906-

of ‘Tafellust’ en ‘Tafelgenot’
zoals vermeld in de
zadencatalogus van Colette-
Muhlen—Huy-(B)-1912-
“Excellente variété gris argenté
jaunissant a la maturité , chair
savoureuse , rouge orangé” “Un
des bon melons , productif , chair
succulente’catalogus
Ch.Gonthier—Wanze-Huy-(B)-
1924“Chair juteuse de toute
premiére qualité’cat.Yernaux-
Bertrand—Namur-(B)-1928-
“Met zilverwitte , later goudgele
vruchten , groen geritst , oranje
vleesch aromatisch. Vruchten tot
3 kilo” cat.C.G.Van Tubergen—
Haarlem-(NL)-1906-

Zeer grote donkergroene , sterk
geplooide ovale vruchten van
ca.2-3 kg. Het vruchtvlees van dit
oud Frans ras is heerlijk zoet en
aromatisch , vergelijkbaar met
een Charentais meloen

(‘Cavaillon’). “Met zeer grote
eivormige vruchten , uiterst fijn
van smaak. De schil is zeer dun

en het overheerlijke vruchtvleesch
roserood” cat.C.G.Van
Tubergen—Haarlem-(NL)-1906-

Kleine grijze superzoetechten



‘Prescott a fond blanc’

die bij rijpheid naar mosterdgeel
verkleuren.Zeer oud lokaal ras dat
—volgens sommige bronnen
althans-al in 1600 geteeld werd in
de tuinen van de Bisschop van
Rennes.Groenauteur Amy
Goldman heeft meer dan 100
meloenrassen geteeld en geproefd
en beschouwd deze ‘Petit Gris de
Rennes’ als ‘The champagne of
the French melon’ (* Melons for
the passionate grower ” -
A.Goldman-Artisan-New York-
2002-).

Bruno Defay , de Franse meloenfanaat bij
uitstek , teelt hem al meer dan 10 jaar en elk
jaar bekomt hij uitstekende resultatériEen
sterke plant levert makkelijk 5 a 10 ( en
soms nog meer ) vruchten op. De planten
worden nooit gesnoeid en worden tot eind
juni onder een ‘anti-vriesdoek’ geteeld. Bij
mij op 700m. hoogte , is aubergineteelt
onmogelijk, de mais rijpt er nauwelijks en
druiventeelt lukt niet , maar ‘Petit gris de
Rennes * die doet het uitstekend. Moderne
meloenrassen rijpen niet in dit klimaat. Vorig
jaar in Juli daalde de temperatuur ’'s nachts
tot +1° C. De planten verzwakten niet en de
vruchten waren zoals gewoonlijk
overheerlijk.”

Nog een eigenaardigheid over ‘Petit Gris de
Rennes’ : hij zou reeds in cultuur zijn sinds
1600 maar in geen enkel Groentenboek of
zadencatalogus wordt hij vermeld, zelfs niet
in standaardwerken over meloenen zoals die
van Jacquin, M (1832) , Tapley L.H. (1934) ,
Loisel et Potrat (1930).... ‘Petit Gris de
Rennes’ of het mysterieuse meloentje...

Platrond met brede ribben en
bedekt met donker-en lichtgroene
knobbels en wratten op ivoorwitte



achtergrond. Heeft uiterlijk iets
weg van een ‘Cheese’ kalebas
maar dan met zoet en aromatisch
vruchtvlees.

‘Tiger’ Tijgermeloen

Mooie vuurrode vruchten met
gele strepen. Matig aroma. Lang
houdbaar.

‘Vert Grimpant’

Gemakkelijk te telen klimmende
meloen (niet snoeien , alleen
aanbinden). De kleine
donkergroene vruchten wegen
ongeveer 500g en hebben een
zoet en aromatisch vruchtvlees.

‘Zwarte Karmelieten’ ‘Noir des“Middelmatige vrucht met gladde
Carmes’ , donkergroene bijna zwarte huid.
Vast , zoet , geurig , uitstekend
vlees. Geharde variéteit , geschikt
om te forceren en voor gewone
teelt . De meest gewaardeerde”---
catalogus Gonthier-B-1950-



TEELT EN TIPS

De zaden worden in april-mei binnenshuis, in @&me of onder platglas, voorgezaaid b
geschikte temperatuur. (20-25 °C). Men legt de madet de platte kant (horizontaal) op d

zaaigrond en bedekt ze met ca.0.5 cm. zand oéaBelin de handel verkrijgbare ‘zaai-en

stekgrond’ is hiervoor ideaal. Na een paar dagam gie zaden kiemen en plaats men ze

een koelere plaats.(ca.15°C). Volop licht is nahders worden de planten te ijl en kan de

stengel makkelijk afbreken. Wanneer het eersteedalad ontwikkeld is (de twee

kiemblaadijes dus niet inbegrepen), kan men ze gaesp Voorzichtig —zonder de wortels te

j
e

op

beschadigen- het plantje uit de grond halen eaantde kiemblaadjes in een pot planten. Nu

geen zaaigrond meer gebruiken maar een universggbpd-mengsel.
Sommige rassen worden ‘getopt’ om sneller vertagdgamte bekomen : de eerste twee
vertakkingen geven mannelijke bloemen, pas de dexdakking geeft vrouwelijke bloeme
(en die hebben we natuurlijk nodig om vruchtendlkdmen). Wanneer de planten 3-4

bladeren hebben, iets boven de eertse twee bladeognen ( toppen).

De twee ranken die na deze snoeing ontstaan, @amgp 3 of 4 bladeren.
De ranken van deze tweede generatie innijpen opldderen. Het is op deze vertakkinge
dat de vrouwelijke bloemen verschijnen. Zijn errgbgtjes in de buurt , dan zal het nodig
zijn om de vruchten te bestuiven ( heel eenvoudtyeen penseeltje over zo veel mogelij
bloemen ‘strijken’)

Tips van meloenexpert Luc Longifi Een warme standplaats en een voedzame, goe

doorlaatbare grond zijn onontbeerlijk !!! Plant dpguveltjes’ waarin enkele weken voor het

planten mest of compost is verwerkt.
‘Zwarte Karmelieten’ zijn zeer vochtgevoelig : neah dus zoveel mogelijk contact met vo

vermijden om rotten tegen te gaan. Plaats een btukenplastic fles aan de voet van elke

plant en geef langsdaar water .Onder elke pas gegte vrucht kan men een houten plan
schuiven om contact met de bodem (vocht!) te véemij
Wil je mooie vruchten bekomen dan zijn 3-4 melogpenplant voldoende, een grotere
vruchtvorming verzwakt de plant onnodig.
De ‘Zwarte Karmeliet’ is rijp wanneer zich rond d&eel een barstje vormt , hij lichtjes ge
wordt en een heerlijke meloengeur verspreidt.”

Niet alle rassen moeten gesnoeid worden : ‘Vemn@ant’ ‘Petit Gris de Rennes’ ‘Kroumir

gewoon laten doorgroeien. Het voordeel is dat zelerivatbaar zijn voor schimmelziekten,...

-
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“Kostelijke groenselplanten voor salaad”
***thema tuindagen Beervelde oktober 1996***



Vermaarde hofbouwkundigen uit onze streek * waredssmidden 19° eeuw op zoek naar
decoratieve aanwinsten voor de groententuin dien®ikostelijk’ overkwamen in ‘salaad’.
De drang naar aparte gewassen, de liefde voor eisavaken, kleuren en vormen waren hun
voornaamste prikkel. In tuinboeken, tijdschriftencatalogi uit deze periode, werden deze
rariteiten royaal aangeboden. Enkele van deze gandsebben zich ondertussen goed
ingeburgerd—uwitloof, zeekool, roquette,..—ander@akten spijtig genoeg in de vergeethoek.
Van sommige beschreven planten werd tot nog toe gieeor teruggevonden zoals van de
‘Driekleurige Selder’, ‘Bontbladige Peterselie’ E@radijs’...zie voor deze spoorlozen de
aparte rubriek ‘Verdwenen groenten’

* Burvenich, Fr.(1837-1917)

* Gillekens, L.G. (1833-1905)

* Pynaert, Edouard (1835-1900)

* Rodigas, E (1820-1902)

* Van Hulle, Hub. (1827-1900)...e.a.

In de brochure worden 18 historische ‘groenselglianbeschreven. Brochure uitgeput.
We bieden zaad aan van :

Amarantmelde (Chenopodium Eenjarig bladgewas dat tot 2
amaranticolor) meter hoog kan worden. De
pijlvormige blaadjes zijn mooi
amarantkleurig. Alle spinazie

gerechten zijn op deze melde van

toepassing. Jonge blaadjes in sla.

Chrysant Eenjarige chrysant met eetbare
‘Maiko’(Chrysanthenum blaadjes en bloemen. De
coronarium) varenachtige blaadjes geven een

kruidig aroma aan salades

Hertshoornweegbree  (PlantagoEénjarige saladeplant waarvan
coronopus) enkel de jonge blaadjes (al dan
niet gebleekt )in rauwkost
verwerkt worden.

Koriander (Coriandrum sativum) Eénjarig kruid waande jon-
ge blaadjes en bloemen een spe-
ciale smaak geven aan rauwkost.



Spilanthes (Spilanthes oleracea) Scherpsmakendedbnde’
Braziliaanse tuinkers.
Spaarzaam gebruiken!!!

Yskruid (Mesembryanthenum  Yskruid is een zeer bizar
cristalinum) uitziende éénjarige groente met
vlezige, van kleine blaasjes
voorziene blaadjes die eruit zien
alsof ze met ijskristallen bedekt
zijn.Ze smaken ook verrassend
fris. Fr.Burvenich citeerde
ijskruid in “Tijdschrift over
boomteeltkunde,bloementeelt en
moeshovenierderij” (Gent) uit
1873 als een ‘veel te weinig
geteelde en 0 zo decoratieve

groente’
Winterpostelein (montia Eénjarige saladeplant
perfoliata) .f“vermengd met veldsla , krul -

andijvie, rode kool en met alle
ons bekende cruditeiten, kan hare
zachte smaak enkel hun waarde

verhogen”..Rodigas,E.(1871)

Passioneel tuinieren met Lagenaria

***thema tuindagen Beervelde oktober 2003, in samemerking met Luc Longin en
Frans van Gool***
“Ze zijn vraatzuchtig en houden van warme en zwaalehten”
zo typeerde een Franse botanicus uit vorige eeagetaria of kalebassen.
Uit ervaring weten we inmiddels dat kalebasserbhyetns ook uitstekend doen, op
uitzondering van enkele jaren met koude en natteezs.
Is de kleur wat uniform groen , de vruchtvormem zijterst verrassend en vooral hiervoor
verdienen ze in elke aparte ‘moes’tuin een ereplaat
Eenmaal gedroogd, zorgen ze voor levenslang plezier

Omwille van de toenemende belangstelling voor kaedebn (Lagenaria siceraria) en vooral
dankzij de medewerking van Frans Van Gool uit Oudrhout, bieden we u dit jaar talrijke



rassen aan. Geinteresseerde liefhebbers radeemkeaah eens een bezoekje te brengen aan
de Kalebaskwekerij van deze gepassionneerde Legetemnner.
Frans teelt een 80-tal Lagenariarassen zowel e s¢s in volle grond. En de oogst is
verbluffend ....Bij bezoek steeds vooraf bellen apt®t©4/411645.
Zie ook sitewww.kalebas.be

Brochure « Passioneel tuinieren met Lagenariadp&a®). A5 formaat-talrijke illustraties en
korte beschrijvingen (2 Euro)

‘African  Warty’ (Lagenaria  Ronde tot ovale lichtgroene
siceraria) vruchten die over bijna gans het
opperviak ‘bezaaid zijn met
wratachtige knobbels’, ca.20
cm.lang.

‘Amphora’ (Lagenaria siceraria) Mooie witgevlekte fleskalebas
met smalle hals.
‘Banana’(Lagenaria siceraria) Banaanvormige, dogrkemne
vruchten tot 20 cm.lengte.

‘Baskett Ball Brasil'(Lagenaria Ovaalronde tot 8 a 10 kg grote

siceraria) vruchten. Mooi gevlekt.
‘Bejui’ (Lagenaria siceraria) Ovale kalebas uitibnd
‘Bowl gourd’(Lagenaria siceraria) Een mini-Plate@erse
‘Canon ball'(Lagenaria siceraria) Kleine, ronde kiergroene
vruchten ter grootte van een
kanonbal.
‘Cheese’(Lagenaria siceraria) ‘Cheese’ is een uiterst

productieve , tweekleurige
platronde kalebas —lijkt qua vorm
op een ‘Plate de Corse’—maar
met hier en daar enkele
‘wratjes’.Dit ras heeft als
‘eigenaardigheid’ dat eenzelfde



plant zowel ‘gladde’ als
‘wratachtige’ vruchten kan
voortbrengen. Voorlopig blijft het
ons een raadsel welke factoren de
‘wratten’ aanmaak bepalen

‘Fleskalebas’(Lagenaria siceraria) Fleskalebas wordt in het Frans
‘Courge des Pélerins (dus
pelgrimskalebas) genoemd omdat
bedevaartgangers de gedroogde
vruchten als ‘waterreservoir’ op
hun trektochten meenamen.

‘Guoguohulu’(Lagenaria siceraria) Een mini-Plate de Corse maar
meer bolrond, ietwat lijkend op
pompelmoes.

‘Iraq’ (Lagenaria siceraria) Langwerpige vruchten tot 80-90
cm lengte.Lichtjes gestreept.

‘Japanse witte’ (LagenariaLangwerpige knotsvormige witte
siceraria) vruchten.

‘Kalebas —mengsel’ (Lagenaria Een mengsel van een 10 tal
siceraria) vormen en

typen :
slang, fles, plat, rond,

dippervorm, peer, wrattig,
banaan, gevlekt....

‘Little Man’ (Lagenaria siceraria) Ronde tot peervormige dor_1kergroen_§ vruchten
van ca. 20 cm. hoogte. Bizarre variéteit : de

jonge vruchten vertonen kleine donkergroene
'knobbeltjes’ die bij het rijper worden
overvioeien naar een prachtig gemarmerde
struktuur met meerdere ‘wolkjes’ en ‘barsten.
Afkomstig uit de collectie van Fred William
(USA), de pionier bij uitstek op gebied van
Lagenaria-cultuur in Amerika.



‘Long Dipper’ (Lagenaria Kalebas met zeer lange hals.
siceraria) Door een klimmende teeltwijze
bekomt men vruchten met een
rechte lange hals en bij rankende
teelt gaan de vruchten
‘kronkelen’.

‘Maranka’ (Lagenaria siceraria) Andere benamingen zijn :
Marenka, Delphin, Cavemen’s
club (Holbewonersknots),
Dinosaur...Zeer eigenaardige
variéteit met donkergroene
vruchten die aan de voet talrijke ,
wratachtige knobbels vertonen ,
vandaar de humoristische
benaming “holbewonersknots ”

‘Mayo Bule Warty’ (Lagenaria Peervormige vrucht met hier en
siceraria) daar enkele ‘wratten’.

‘Mini-Brasil’ (Lagenaria siceraria)  Lichtgroene dubbelbuikige
kalebasjes uit Brazilié. Meerdere
vormen zijn mogelijk.
‘Mini-fleskalebas’(Lagenaria Kleine vruchten van ca.10
siceraria) cm.groot...enorm productief : een
plant draagt soms tot 20 vruchtjes

‘Mini-Nigerian’(Lagenaria Dikbuikige vruchten ca.10

siceraria) cm.hoog met zeer dunne
‘potlooddikke- hals’

‘Plate de Corse’(Lagenaria

siceraria)



Platronde kalebas van ca.20 cm.
in doorsnee en 10 cm.dik.
Eenmaal gedroogd worden ze
gebruikt voor het maken van
‘Plate de Corse’ samen met ‘Banana’(klein lang allerhande voorwerpen zoals
donkergroen) en slangkalebas. doosjes ’ schalen...
Grote lichigre vruchten tot 30 cm.dia

‘Ronde de Zaire'(Lagenaria siceraria)
Bolrergompelmoesvormige gestreepte

‘Small Bushel gevlekt'(Lagenaria siceraria)
vruchten.
Flesvorm, ietwat geribd, donkergroen, klein en

‘Tol Fravago’ (Lagenaria siceraria)
mooi. Een nieuwe creatie van Frans van Gool
alias ‘fravago’, uit Oud-Turnhout

Donkergroene ovaal-peervormige wrattige

‘Warty Fravago’(Lagenaria siceraria)
kalebas uit Congo.
‘Xiaohulu’ (Lagenaria siceraria) Dit is de naam e kleine japanse kalebas
met dubbele verdikking en kleine hals.

Russische Rassen

***thema ‘Russisch & Amish’ tuindagen Beervelde okbber 2007***
Charapova, Kournikova, Kuznetsova...Rusland hesst pit op het veld maar ook in zijn
moestuin ‘Chabarowsk” , een mooie blauwpaarsgevlekte staakboon uitgelknamig

stadje in Siberié “Kornevoy Gribovskiy”,een roodstelige knolseldetBelaya Medovaya,
een witte honingpompoertYolskaya Seraya”, een grijze pompoen uit de streek van de
Volga-rivier, en zo veel meer...
Voor de uitstalling van Russische rassen hebbeonséeperkt tot een 75-tal kleurrijke
groenten want de keuze was enorm en de verleatinge allemaal te telen nog groter...
Gelukkig kregen we dit jaar extra ondersteuning k@t Tomaten-Trio --Rita, Nelly en
Angelo-- , befaamd om hun prachtige tomatententedimgen in binnen- en buitenland .
Alle drie hebben ze een prachtige eigen tomateridéel apart en zeer interessant is
“vergetengroenten.be” die Angelo onlangs oprich#en site met forum waar men terecht
kan met allerhande vragen over rassen, teeltterieckecepten,....
Op de kleine uitstalling waren te zien :
Een sneeuwwitte aubergiti®nezhnyi; paarbladige aromatische basilikifKavkazskiy” ;
meerdere witte courgetten waarontiedessa” , een havenstad in Oekranié ; een dille met
paarsgevlekte ( niet heel duidelijk 1) stend&lesnogoradski”; historische bruine
komkommers uit de 19° eeuMezinskii” “Keizer Alexander” “Uzbekski”...;een ronde
groenwitte kool'Nomer PervyiGribovskiy”, in de jaren 1930 ontwikkeld door het befaamd
Gribovskaya Instituut ; een zwarte tuinbd@tack Russian”met roetzwarte zaden en



lichtlila bloemen ;‘Parnas” een goudkleurige hartvormige paprik&antar” (Amber)
ananaskers met kleine zeer zoete besjes ; tahijke en grijze pompoenétrina” “Belaya
Medovaya” “Letsjebaya”; een blauwe pompoégRrisperi Kvachi” uit Georgié ; roze en
groene radijzefiZhara” (heet) erfMargelanskaya”; sla’s, rapen, mais,... een overvloed

aan tomatefi " (Zwarte truffel) , “ " (Zwarte Moor) ,
“ " (Zwarte Zee) , “ " (Don Juan) , “ ” (Watermeloen-tomaat).
Dille ‘Lesnogorodskiy’ Populair aromatisch keukeunik

In Rusland, Dille neemt in
Rusland de plaats in die wij hier
aan peterselie en kervel geven.

Labboon ‘Russian Black’ Een selectie van “Het Gvikoyy
Proefstation voor Groenteteelt”
uit de jaren 1950. Kortpeulig ras
(7-8 cm.lang) met ‘zoete’ bonen

.Jonge peulen, onrijpe en rijpe
zaden zijn eetbaar. Vroegrijpend.
Witte tot licht lilakleurige

bloemen.
Physalis ‘Konditer-- betekeni Russische ‘creatie’ door
“Banketbakker”. Gribovskyy instituut in jaren

1980. Gebuik bij

FrEEEFQU T FHHr* taartbereidingen. Grote groengele
bessen van ca.40 g.
Physalis ‘Yantar-- betekentHeerlijke zoete lampionbesjes uit
‘Amber’ Wit-Rusland. Compact groeiende
struik .Zaaien maart-april op 25°
C.en uitplanten in vollegrond na
20 mei. Ook voor potcultuur
Staakboon ‘Chabarowsk’ Chabarowsk ligt in Oost-Siberié

en is genoemd naar Jerofei
Chabarowsk, één van de meest
briljante ontdekkingsreizigers van
de 17 ° eeuw. Mooie



paarsgevlekte peulen en grote
niervormige droogbonen.

Struikboon ‘Keizer van Rusland’ Struikprinses met groene lange
peulen tot 15 cm. Lilakleurige
bloemen met ‘café au lait’
gekleurde bonen gemarmeerd met
wijnkleurige viekken. Productief
en excellent als
prinsessenboontje. Reeds vermeld
in Denaiffe’s standaardwerk over
bonen “Les Haricots”(Carignan-
F-1910). Volgens sommige
bronnen afkomstig uit Rusland en
genoemd naar de toenmalige
Keizer (Tsaar)

Tomaat ‘Black Moor’ Mahoniekleurige pruimvormige
vruchten , productief en lichtzuur
aroma. letwat melig

Tomaat ‘Black Seaman’ Prachtige paarsrode vrucimiein
krachtig aroma.

Tomaat ‘De Barao black’ Aangepast aan kouder en
vochtiger klimaat. Mooie
donkerrode pruimvorm.
Productief en lekker

Tomaat ‘Don Juan’ Prachtige eivormige ,
rooskleurige vruchten met oranje
strepen. Melig vruchtvlees en dus



Tomaat ‘Zwarte Choco’

Tomaat ‘Zwarte Truffel’

beter geschikt voor drogen en
sausbereiding

Rode vruchten met bruinrood
binnenste. Sappig met aangenaam
aroma.

Attractieve bruin-zwarte
peervormige vruchten met
subliem aroma. Zeer Productief.



